
impreza plenerowagrill



2-3 porcje / osobę 

(100 / 120 / 150 g

po wysmażeniu)

minimum 10 porcji 

z każdego rodzajuMIĘSNE

Kiełbasa grillowana

Polędwiczki wieprzowe w marynacie czosnkowej

Szaszłyczki drobiowe lub wieprzowe:

z papryczkami, cukinią oraz czerwoną cebulką

Karkówka z grilla w marynacie ziołowo-paprykowej

Marynowana pierś z kurczaka 

Steki wieprzowe marynowane w whisky

Hamburger (dodatki: sałata, cebulka, ogórek, pomidor,

ser, sos)

WEGETARIAŃSKIE

Szaszłyki warzywne: bakłażan, cukinia, kolorowa papryka,

pieczarka

Camembert z sosem żurawinowym

Ziemniaki pieczone w foli podane z gzikiem

Wegeburger (falafel, dodatki: sałata, cebulka, ogórek,

pomidor, ser, sos)
Każda oferta wyceniana

jest indywidualnie

z grilladan ia

przykładowe menu



Powyższa oferta 
jest poglądowa

2 porcje / osobę 

Pieczywo: wiejskie, pszenne, razowe, bułeczki,

masło

Smalec, ogórki, korniszony

Ketchup, musztarda, BBQ

Sosy do wyboru: tzatziki, czosnkowy

dodatkipyszn e

przykładowe menu

Tradycyjna sałata grecka

Sałatka wiosenna: pomidor, ogórek, cebulka,

oliwa z oliwek

Liście świeżego szpinaku z suszonymi

pomidorami, ciecierzycą oraz prażonym

słonecznikiem, czerwoną cebulką i żurawiną

DO SAŁATEK PODAJEMY NASZ WŁASNY SOS VINAIGRETTE

sałatkizdrowe
1 porcja, 100 g / osobę 



catering@werandafamily.com

catering.werandafamily.com

+48 519 340 881

WerandaCateringEvents

DOBREGO
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